III Profesionālās tālākizglītības programmas - 3.kvalifikācijas līmenis

Pārtikas produktu ražošanas tehniķis

Profesionālās darbības pamatuzdevumi
Pārtikas produktu ražošanas tehniķis: 
· patstāvīgi plāno, organizē un izpilda darbu kādā no pārtikas produktu ražošanas posmiem (izejvielu iegāde un termiska apstrāde, produkta gatavošana, iepakošana); 
· palīdz pārtikas tehnologiem vai inženieriem vākt datus, veikt analīzes un piedalīties ražošanas metožu plānošanā, 
· nodrošina ekonomisku un drošu personāla, izejvielu un iekārtu izmantošanu.
Darba apstākļi
Pārtikas produktu ražošanas tehniķis strādā ražošanas telpās, kur atkarībā no uzņēmuma specifikas var būt paaugstināts mitrums (piemēram, siera ražošanā); pazemināta (produktu noliktavās) vai paaugstināta (maizes ceptuvē) temperatūra. Darba laiks parasti ir astoņu stundu darbadiena, bieži noris maiņās.
Darba iespējas

Pārtikas produktu ražošanas tehniķis strādā dažādos pārtikas ražošanas uzņēmumos: gaļas, piena, augļu un dārzeņu pārstrādes uzņēmumos, zivju produkcijas, kulinārijas izstrādājumu, dzērienu, konditorejas izstrādājumu un saldumu ražošanas uzņēmumos. Var dibināt arī savu privātuzņēmumu.
Profesionāli svarīgas īpašības un prasmes:

· precizitāte, disciplinētība;
· vērīgums, saimnieciskums;
· prasme racionāli plānot procesu, ievērojot prioritātes un reglamenta prasības;
· prasme lietot pieejamos resursus ražošanas procesā;
· prasme lietot tehnoloģiskās iekārtas atbilstoši to funkcijām; 
· spēja patstāvīgi pieņemt lēmumus un uzņemties atbildību savas kompetences ietvaros.
